
MAGASIN OUVERT  
du lundi au vendredi 

 

9h – 17h 

 

 

Plan d’accès sur notre site 

       
RER C – STATION Les Grésillons à 50 mètres. 

 

 

 

Tarifs établis le 01/03/2026 avec une TVA  à 20% sur le matériel 
Tarifs valables jusqu’au 15/12/2026  

 
FR 94 493 536 189 

 

                                                        
                             

LES  « + »   MAISON LEJEUNE 
 

→  Mallettes création exclusive 
 

→  Coutellerie garantie 30 ans.  
     Ustensiles garantie professionnelle 
 

→  Prix négociés avec votre Campus 
 

→  Ustensiles et coutellerie de votre ensemble   
     disponibles à l’achat au détail toute l’année. 
 

→ Des tarifs grossistes  et une réduction étudiant 
     pour vos réassorts pendant  votre formation sur 
     présentation de votre carte d’élève. 
 

 

 DEVIS REF 2230/2239 Rentrée 2026 

 

CAP BOULANGERIE 

 

12608 1 MALLETTE ORIGINE  PAT/BOUL contenant: 
 
11701 1 Rouleau hêtre GM  
10115 1 Brosse à ongles  
11226 1 mini Minuteur DIGITAL HMS 
11725 1 Spatule inox coudée 25+5 cm* 
10217 1 Ciseaux inox MP * 
11813 1 Thermo pique digital DIGICHEF-50/+200°C 
11404 1 Office inox riveté 10 cm Color * 
11542 1 Pinceau MP 40 
11497 1 Pain cranté 18 cm riveté* 
10229 1 Corne trapèze 
11691 1 Mètre ruban 
11802 1 Tourillon hêtre 
10032 1 Balance SLIM inox 5 kg/1g 
10580 2 Lames grignette jaune 
10588 1 LameHorel Bleue   

10266 1 Couteau de tour Massif 25 cm M.riveté *  
10231 1 Raclette coupe pâte inox AS * 
10232 1 Raclette coupe pâte inox CD *      
10203 1 Cadenas filière  

 

 
 
 
 
 

 

                           
              Mallette Solide                Coutellerie 

100% nettoyable             garantie 30 ans 
 
 

 
ustensiles  

garantie usage professionnel intensif 
 
 

L’ENSEMBLE TTC NET GRAVURE INCLUSE: 129 € 
+ Plaque au nom de l’élève sur mallette 

 

 

 

 

Commandez en ligne sur  

et recevez votre commande à votre domicile 

 

 

VENEZ A NOTRE MAGASIN  
D'ASNIERES-SUR-SEINE 

Avec ce devis, vous êtes servis immédiatement,  
et repartez avec le matériel gravé.  

 

 

 

 

 

 

 

 

La gravure des principales pièces 

(*) de coutellerie est réalisé au 

moment de votre achat. 
 

Tous ces ustensiles sont en vente 

au détail à  notre magasin. 


