Metiers de I'hotellerie
et de la restauration

La filiere cuisine-hoétellerie-restauration du CFA de la CMA Tle-de-France, forme aux métiers de la
cuisine, de I'hétellerie et du service en salle. Les professionnels s'activent pour cuisiner des plats,
accueillir et servir les clients et veiller a leur confort. L'ennui n'a pas sa place dans ces métiers de
passion et de nombreuses possibilités se présenteront a vous en France comme a |'étranger. La

créativité s'exprime du produit a I'assiette pour faire vivre une expérience inoubliable aux clients.
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